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A nagy nap

E S K Ü V Ő

A  P I K A N T � R I � S  S R � C O K K A L . . .

Meg�lmodtad, m�r csak a tök�letes, �zl�ses
esküvői menü hi�nyzik? A Pikant�ria garant�lja

sz�modra az egyedi gasztron�miai �lm�nyt, a
vend�gv�r� falatokt�l eg�szen a tort�ig.



C E R E M Ó N I A

F O T Ó Z Á S

V A C S O R A  K E Z D E T E

T Á N C

IDŐVONAL

V E N D É G E K  É R K E Z É S E



F I N G E R F O O D
Chilis-limeos lazactat�r, avok�d�kr�m, kokt�lparadicsom �s rukkola.

Kacsa pulled-duck r�tes, mikrozöld �s must�ros meggy.
Quinoa sal�ta, �getett k�pia, fetasajt �s oliv�k.

Kacsamell sonka, p�rizsi gnocchi �s k�ksajtkr�m.
Sz�j�s ropog�s csirkecomb,  szez�mok, gyömb�res uborkasal�ta.

S Z E N D V I C S E K
Sült camembert, radicchio, fenyőmag �s balzsam.

Körözöttkr�m, sz�nes paprik�k, sült hagyma.
Füstöltsonka, kov�szos uborka vaj, parmez�nsajt.

Lazacfil�, oliva �s lime, quacamole.

P E T I T F O U R S
Feh�rcsokol�d�s blondie vörösboros cseresznye.

Epres joghurt tart, menta �s lime.
R�k�czi t�r�s.

T O S Z K � N  � Z E I
(Komplett szolg�ltat�s)
K�zműves sajtv�logat�s.

Szal�mik, sonk�k �s füstölt kolb�szok.
Friss zölds�gek �s gyümölcsök, aszalv�nyok �s di�f�l�k.

Grissinik �s kov�szolt kenyerek.

� L L � F O G A D � S
Fogadj�tok vend�geiteket kifonomult �s különleges �zvil�g� falatk�kkal.



H A G Y O M � N Y O S
Hazai �zek �s kifog�stalan alapanyagok, ezek jellemzik a gondosan

össze�ll�tott hagyom�nyos menünket.

V E N D � G V � R �  F A L A T O K

L E V E S
Gyöngyty�k essencia

H�s�val, kerti zölds�gekkel & h�zi t�szt�val.
vagy

Varg�ny�s vadmalacleves
Petrezselymes h�sgalusk�val.

Mini l�ngos füstölt tejfölkr�mmel & juht�r�s burgonya pog�csa.

S Ü L T E K
Kemenc�s kacsacomb & kacsamell
 Jus, lilak�posztapür�, must�ros meggy.

Mangalicacsülök & szűz�rme
Füstölt szalonna, lecs� & sült apr�burgonya.

Supreme j�rcemell
Szaftos parmez�nos-tejsz�nes gnocchi. 

Szezonsal�t�k �s öntetek.
vagy

Grillezett j�rcemell & j�rcecomb
Sajtos-bors�s basmati rizs.

Mangalica cig�nypecsenye & ragacsos csülök
 �getett paprikakr�m, burgonyachips. 

R�zsasz�n kacsamell
Kakukkfüves gombam�rt�s, papardelle. 

Szezonsal�t�k �s öntetek

P Ö R K Ö L T E K
Kakaspörkölt

Kapros t�r�scsusza, mangalicaszalonna.
vagy

Marhapörkölt
Petrezselymes kem�nytarhonya, savany�s�g.



K E R T I  P A R T Y

L E V E S

Ez a menü faszenen, közvetlenül a vend�gek szeme l�tt�ra k�szül. 
A levesek felszolg�l�s�r�l csapatunk gondoskodik, m�g az �telek többi r�sz�t a

büf�asztalr�l fogyaszthatj�k el a vend�gek.

Joghurtos ribizlikr�mleves 
Pir�tott magvakkal.

vagy
Gombakr�mleves

Füstölt shitake gomb�val �s camemberttel.

V E N D � G V � R �  F A L A T O K
Grissinik �s sajtosrudak

F A S Z E N E S  G R I L L
� T E L E K

Grillezett csirkecomb & mangalicaflekken
Lime �s chili, dijoni must�r.

Grillkolb�szok bajor �s paprik�s.
K�zműves grillezett sajtv�logat�s 

Fűszeres teh�nsajtok, camembert.
Garn�l�s tagliatelle

Paradicsom, olajbogy�, �des chili.
Par�zsburgonya, mediterr�n grillzölds�g, szezonsal�t�k & öntetek.

vagy
Grillezett csirkemell & mangalica cs�sz�rh�s

Kakukkfű �s fokhagyma.must�rmagos uborka relish.
Grillkolb�szok bajor �s paprik�s

Grillezett fogas
Sült citrusok & ol�va.

Füstölt b�lsz�nes papardelle
 Borsm�rt�s, aszaltparadicsom.

Par�zsburgonya, mediterr�n grillzölds�g, szezonsal�t�k & öntetek.



G O U R M E T

L E V E S

Pr�mium alapanyagok �s kifinomult �zvil�g.
S�fjeink azzal a c�llal �ll�tott�k össze a gourmet menünket, hogy elkalauzolj�k
vend�geiket egy izgalmas utaz�sra, ahol a l�tv�nyra �s az �zek harm�ni�j�ra

helyezt�k a hangs�lyt.

Marha consume�
Zölds�gek �s h�zi t�szta

vagy
B�r�ny pho leves.

V E N D � G V � R �  F A L A T O K
Mini bao 

Fűszeres csirk�vel �s mang�sals�val.
Gorgonzol�s tart
Aszalt oliva & lime.

F Ő � T E L E K
Kacsamell & mangalicaszűz

Zöldalma, angolzeller, uborka & grapefruit sal�ta.
Enyh�n füstölt fogas

Feh�rgyök�r kr�m & gremolata.
Marhapofa

Demiglace, sülthagym�s burgonyakr�m.
vagy

J�rcemell & b�r�ny flekken
Gnocchi, gombaveloute�, szarvasgombachips.

Lazacfil�
R�mai sal�ta �s rukkol�s parmez�npesto.

Marhah�tsz�n
Dijonimust�ros burgonyakr�m, sült zölds�gek.

E L Ő � T E L
Burrata

Serrano sonka, mikrozöldek & rukkola, 
napon sz�r�tott paradicsom, cibatta.



M E D I T E R R � N

L E V E S

A mediterr�n menü kifinomults�ga abban rejlik, hogy egyszerű, m�gis eleg�ns
�teleket k�n�l. Gazdag �zvil�ga a friss, term�szetes alapanyagokb�l sz�rmazik,

mint az ol�vaolaj, a friss zölds�gek �s a tengeri halak.
 Az �telek harm�ni�ja pedig az alapanyagok gondos összev�logat�s�ban �s a

tradicion�lis receptekben rejlik, amelyek gener�ci�kon �t öröklődtek.

Gazpacho
 Hideg spanyol paradicsomleves, friss zölds�gekkel.

vagy
Bouillabaisse

Francia halleves tenger gyümölcseivel.

V E N D � G V � R �  F A L A T O K
Antipasti t�l

 Ol�vabogy�k, paradicsom text�r�k, avok�d�kr�m, tapen�dok, prosciutto �s
mozzarella.

F Ő � T E L E K
Sült marin�lt lazacfil� �s tenger gyümölcsei t�l
 Garn�lar�k, kagyl�, tintahal �s polip, grillezett citrusok.

Grillezett csirke souvlaki �s fűszeres sült b�r�ny kebab
Sült mang� & anan�sz.

Tabbouleh
Friss petrezselyem, bulgur, paradicsom �s menta sal�ta.

Patatas Bravas
Spanyol sült krumpli pik�ns paradicsomsz�sszal.

Caprese sal�ta
Mozzarella, paradicsom �s bazsalikom balzsamecettel.

Ruccola sal�ta
Ruccola, parmez�n sajt �s citromos ol�vaolaj.

Pita keny�r



V E G E T � R I � N U S

L E V E S

Fon to snak  � r e z tük ,  h o gy  m indenk in ek  a z ono s  m inő s � gű  � t e l e k e t  t ud junk
p r e z en t� ln i ,  e z � r t  h o z tuk  l � t r e  a  v e g e t � r i �nu s  menünke t .

Gazpacho
Friss zöld fűszerek, marin�lt zölds�gek �s sült paradicsom.

vagy
Zölds�g consume� 

Üvegt�szta, miso & tofu.

V E N D � G V � R �  F A L A T O K
Sajtos choux �s magvas ropog�sok.

F Ő � T E L E K
Grillezett csiperkegomba

Kakukkfüves fet�val töltve.
Karfiol steak 

Tahini �s citromos friss�tő.
Sült falafel 

Mang�s sals�val.
vagy

Veg�n mediterr�n lecs�
Padlizs�n, cukkini �s paradicsom.

Kölestabul� & grillsajtok
Fűszeres joghurttal �s pit�val.

Friss zölds�ges penne sal�ta



� J F � L I  M E N Ü

S T R E E T - F O O D
Bao gyros

Grillezett csirke, friss zölds�gek �s kapros kef�r.
K�zműves mini hamburger

Marhah�s, cheddarsajt �s friss zölds�gek.
Kacsa taco

Kacsasonka, salsa �s rukkola.

H A G Y O M � N Y O S
Mini töltött k�poszta

Grillezett bajor kolb�sz, sült cs�sz�rszalonna, kov�szolt keny�r, friss tejföl.

S Z I C � L I A
Vegyes hideg �zel�tők

K�zműves sajtok, h�zi szal�mik �s sonk�k, friss zölds�gek, olivabogy�k,
bruschetta.

Az esküvői �jf�li menü fontos szerepet j�tszik abban, hogy a vend�gek energi�val
feltöltődjenek �s tov�bb �lvezhess�k az ünnepl�st. Különlegess�ge abban rejlik,

hogy könnyed, m�gis �zletes fog�sokat k�n�l, amelyek harmonikusan illeszkednek
az est hangulat�hoz.



S T A N D A R D  
ITALCSOMAG

W E L C O M E  D R I N K
Sz�raz, �des �s alkoholmentes pezsgő

F R I S S � T Ő K
�sv�nyv�z savas �s mentes

Coca-cola term�kek, coca-cola, fanta, gyömb�r, tonic
Rostos üd�tők, narancs, alma �s barack

B O R O K
Sz�raz feh�rbor

Ros�
Sz�raz vörösbor

S Ö R Ö K
Miller vagy Heineken

K � V �
Lavazza espresso �s hossz� k�v�



A D V A N C E
ITALCSOMAG

W E L C O M E  D R I N K
Sz�raz, �des �s alkoholmentes pezsgő

F R I S S � T Ő K
�sv�nyv�z savas �s mentes

Coca-cola term�kek, coca-cola, fanta, gyömb�r �s tonic
Rostos üd�tők, narancs, alma �s barack

Limon�d�

B O R O K
Sz�raz feh�rbor

Ros�
Sz�raz vörösbor

S Ö R Ö K
Miller vagy Heineken

R Ö V I D  I T A L O K
P�linka, Baileys, Jagermeister �s Unicum

K � V �
Lavazza espresso �s hossz� k�v�



E X P E R T
ITALCSOMAG

W E L C O M E  D R I N K
Sz�raz, �des �s alkoholmentes pezsgő

F R I S S � T Ő K
�sv�nyv�z savas �s mentes

Coca-cola term�kek, coca-cola, fanta, gyömb�r �s tonic
Rostos üd�tők, narancs, alma �s barack

Limon�d�

B O R O K
Sz�raz feh�rbor

Ros�
Sz�raz vörösbor

S Ö R Ö K
Miller vagy Heineken

R Ö V I D  I T A L O K
P�linka, Baileys, Jagermeister, Unicum, Vodka, Ballantines

K O K T � L O K
Gin-tonic

Vodka soda
Mojito

Aperol spritcz

K � V �
Lavazza espresso �s hossz� k�v�



I N F O R M � C I � K

C�günk v�llalja, hogy a v�lasztott italcsomagot az esküvő
időtartama alatt korl�tlan fogyaszt�sra biztos�tja. Az

italcsomag tartalma 12 �r�n keresztül �rv�nyes, melyet a
vend�gek �rkez�stől sz�m�tunk.

Az italcsomag tartam�t 6 �ves korig c�günk nem sz�molja fel,
6-12 �ves korig pedig f�l�ron sz�molja.

 A 12 �r�s időtartamra sz�l� italcsomag letelte ut�n
term�szetesen van lehetős�g az italcsomag hosszabb�t�s�ra is,

melynek egyszeri d�j�r�l szem�lyes megbesz�l�s ut�n
egyeztetünk.

A cerem�ni�t követő grautl�l�shoz c�günk a n�szn�pnek
aj�nd�k pezsgőt biztos�t.

A megadott �r tartalmazza a teljeskörű elk�sz�tő �s szerv�roz�
szem�lyzetet.

Van lehetős�g komplett eszközk�szlet b�rl�s�re is,
ami 2.000 Ft/Fő �ron el�rhető.

Speci�lis �trendet ig�nylő vend�geknek, előre egyeztetve ak�r
külön menüt is k�sz�tünk.

Van lehetős�g alkoholos ital, �dess�g �s torta behozatal�ra is.
(Ezek szerv�roz�s��rt nem sz�molunk fel plusz költs�get.)

Kedvezm�nyeink:
0-6 �ves korig nem sz�molunk fel �rat,

6-12 �ves korig a menü 50%-�t sz�moljuk fel.

Bővebb t�j�koztat��rt keressetek bizalommal.


