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A Pikantéria gondolata, egy sziirke, hideg
januari napon sziiletett meg.

Mikor két szakacs, aki szenvedélyesen
szereti a szakmajat, hosszi honapokig
szabadsagra kényszertil, akarva -
akaratlanul is azon gondolkodik, hogyan
tudna Gjra f6zni, alkotni.

A f6zés iranti szerelem gondolata, sziilte
meg végil a Pikantériat, ami
tulajdonképpen 6da az ételekhez, és a
kozos étkezés droméhez.

A Pikantéria celja, - ahogy a neve is leirja -
kirandulasra invitaljon az izek birodalmaba.

Ketten egyttt, majd 20 év hazai és
nemzetkozi gasztronomiai tapasztalattal
rendelkeziink, ami garanciaként szolgal a

mennyei ételekre és magas szinvonala
szolgaltatasra, amit biztositunk.

Tarts veltink az Giton!
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A Pikantériat nem csak mi alkotjuk - mogottiink egy kis csapat all, akik
nemcsak kival6 szakemberek, de a barataink is.

Szenvedélytlik a gasztrondmia, precizitasuk a részletekben rejlik, és
minden eskiivon azon dolgoznak, hogy a pillanatok izei tokéletes
harmoniaban jelenjenek meg. Veliik egytitt az egész nap gordiilékenyen,
elegansan és felejthetetlentil zajlik.






Mene

Minden eskiivéi mentinket friss, gondosan valogatott alapanyagokbol
készitjlik, a klasszikus izeket kreativ, elegans megoldasokkal 6tvozve,
rugalmasan, a par igényeihez szabva kinalunk.

Csomagjaink minden részletre kiterjednek, hogy a nagy nap egyszerre
legyen izletes, stilusos és felejthetetlen.






Hagyeormdry ¢
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Orokélt receptek, hazai izek és kifogastalan alapanyagok, ezek
jellemzik a gondosan 6sszeallitott hagyomanyos menitinket.
VENDEGVARAS
Hazi magvas és sajtos pogacsa.
VACSORA

Facan és gyongytyuk eréleves,
benne fétt z6ldség, hus és tészta.

Marhaporkolt vajas galuskaval vagy f6tt koményes burgonyaval.
Mustaros tarja, siilt szalonna, piritott zéldségek és hazi lecso.
Kacsacomb, juhtaros dodole, siilt hagyma.

Sajttal és sonkaval toltott csirkemell, petrezselymes Gjburgonya.
Rantott camembert, gomba és karfiol, parmezanos jazminrizzsel.
Szezonalis salatak, savanyuasagok.

EJFELI MENU

Hagyomanyos toltott kaposzta,
ropogos kenyér, hazi tejfol és zoldpaprika.
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Bovitett

Orokolt receptek, hazai izek és kifogastalan alapanyagok, ezek
jellemzik a gondosan 6sszeallitott hagyomanyos meniinket.

VENDEGVARAS

Hazi magvas és sajtos pogacsa.
Bajor sOrperec.

VACSORA

Facan és gyongytyuk eréleves,
benne fott zoldség, hus és tészta.

Marhaporkolt vajas galuskaval vagy f6tt koményes burgonyaval.
Mustaros tarja, silt szalonna, piritott zéldségek és hazi lecso.
Kacsacomb, juhturos dodole, silt hagyma.

Sajttal és sonkaval toltott csirkemell, petrezselymes Gjburgonya.
Rantott camembert, gomba és karfiol, parmezanos jazminrizzsel.
Stlt fogasfilé, vajas-citrusos kerti zoldségek.
Szezonalis salatak, savanyusagok.

EJFELI MENU

Hagyomanyos toltott kaposzta, siilt kolbasz,
ropogds kenyér, hazi tejfol és zoldpaprika.






Ol o lengerdy

A mediterran ment igazi élmény, olyan mintha egy napsitotte
utazasra indulnank Toszkana szivébe. Az olivaolaj zamata, a
zoldségek tidesége és a tenger izei egylittesen idézik meg az olasz
vidék hangulatat.

VENDEGVARAS

Antipasti - olajpbogyok, pacolt zoldségek,
mortadella, bresaola, érlelt sajtvalogatas és focaccia.

VACSORA

Facan és gyongytyuk consommé,
fistolt firjtojas, benne fott zo6ldség, hus és tészta.

Grillezett lazac, pecorino sajtos gnocchi.
Szenen sult csirke ratatouille.
Flszerolajban pacolt grillezett camembert, friss zoldsalataval.
Beef bourginon, petrezselymes Gjburgonya.

EJFELI MENU

Hagyomanyos lasagne.






Ol o lengerdy

Bévitett
VENDEGVARAS

Antipasti - olajpbogyok, pacolt zoldségek,
mortadella, bresaola, érlelt sajtvalogatas és focaccia.

Guacamole, padlizsan és tonhalkrém.
VACSORA

Facan és gyongytyuk consommé,
flistolt firjtojas, benne fott zoldség, hus és tészta.

Grillezett lazac, pecorino sajtos gnocchi.
Szenen sult csirke ratatouille.
Flszerolajban pacolt grillezett camembert, friss zéldsalataval.
Beef bourginon, petrezselymes Gjburgonya.
Mediterran suvlaki, majonézes kaposztasalata.

EJFELI MENU

Hagyomanyos lasagne.






A Street-food style ment egy lazabb Gtja az elegancianak, forré
parazs, sistergd serpenyoék és latvanyos ételek jellemzik.

VENDEGVARAS

Csirkés és sajtos quesadilla.
Nachos, guacamole & hazi készitési salsa.

VACSORA

Erlelt paradicsomos - meggyes gazpacho shot.
Philly Cheese Steak" bagett, provolone sajt & magos mustar.
Serpeny0s "Paella Street".
Barany csevap, kajmak, siilt hagyma és lepénykenyér.
Koéreai BBQ csirke gochujang, fermentalt zoldségek és szezam.

EJFELI MENU

Mini marha cheeseburger.






Bovitett

A Street-food style meni egy lazabb Gtja az elegancianak, forré
parazs, sisterg6 serpenyodk és latvanyos ételek jellemzik.

VENDEGVARAS

Csirkés és sajtos quesadilla.
Nachos, guacamole & hazi készitési salsa.
Padlizsan és tonhalkrém, focaccia.

VACSORA

Erlelt paradicsomos - meggyes gazpacho shot.
Philly Cheese Steak" bagett, provolone sajt & magos mustar.
Serpeny0s "Paella Street".
Barany csevap, kajmak, siilt hagyma és lepénykenyér.
Koreai BBQ csirke gochujang, fermentalt zoldségek és szezam.
Fish and Chips, parmezanos majonéz & siilt parazsburgonya.

EJFELI MENU

Mini marha cheeseburger.






LBolezrztce

A természet tiszta izeinek talalkozasa, ahol a friss alapanyagok, a
gondos elkészités és a harmonikus izvilag egyiitt teremtenek
kilonleges gasztronomiai élmeényt.

VENDEGVARAS

Antipasti - olajpbogyok, pacolt zoldségek,
ropogos falafel golydk, avokadékrém, focaccia.

VACSORA
Z6ldség consommé, benne fott zoldseg és livegtészta.
Pikans silt karfiol, tofus nyari lecséval.
Pasta al forno.
Laskagomba-paprikas, hazi galuska.

EJFELI MENU

Toltott kaposzta kolesbdl,
ropogods kenyér, vegan tejfol és zoldpaprika.
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részletek
a menii csomagokrol

Hagyomany és 6rokség csomagunk ara
21.500 Ft /£6
Hagyomany és 0rokség bévitett csomagunk ara
22.500 Ft/ £6
Olajfatol a tengerig csomagunk ara
24.000 Ft/ £6
Olajfatol a tengerig bovitett csomagunk ara

25.500 Ft/ fo

Street-food style csomagunk ara
23.000 Ft/ £6

Street-food style bévitett csomagunk ara

24.500 Ft/ £6

Botanica (vegan) csomagunk ara
21.000 Ft/ 6
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részletek
a menii csomagokrol

A vendégvarasra készitett ételeinket a vendégek érkezésétdl szamitott 3
oran keresztil kinaljuk.

A vacsora szervirozasanal a levest tanyérszervizzel, a f6ételt és az éjféli
meniit pedig svédasztal forméajaban kinaljuk fel.

A street-food style csomagunk egy kotetlen hangulatot kinal, ételeink a
vendégek elott készilnek latvanygrilleken, svédasztalos - €16 szerviz

formajaban kinaljuk fel.

Eteleink nagy részét igény szerint alternativ médon is elkészitjiik, kiilon
figyelmet forditva az allergénekre és a specialis étrendi igényekre.

A csomagok ara a teljes kor( eszkozkészlet hasznalatat is tartalmazza.

A rendezvényen részt vevo 0-10 éves gyermekek utan nem szamitunk fel
dijat.

A rendezvényen részt vevo szolgaltatok esetében a szolgaltatas dijazasabol
50%-ot szamitunk fel.






Ilirlcsomagpot

Egy jo ital nemcsak az étel mellé ad kilonleges kiséretet, hanem a
hangulatot is megfiiszerezi. Segit, hogy az izek még teljesebben
bontakozzanak ki, és a vacsora igazi élménnyé valjon.










Talesormag

VENDEGVARAS
Citrusos limonadé,
Sauska froccs bar és jéghideg Peroni,
Cinzano.

CEREMONIA

Cinzano Asti.
Cinzano Prosecco.

ITALPULT

Asvanyviz savas és mentes.
Hazi szorpok.

Peroni Nastro Azzurro.
Nastro Azzurro 0.0%.

Sauska Cuvée fehér szaraz.
Sauska rosé.

Lavazza espresso €s lungo.






Cocktails

Aperol Spritz
Prosecco és Aperol kdonnyed, nyari harmoéniaja.

Gin & Tonic
Fliszeres gin és frissitd tonik.
Mojito
Lime, menta és rum.

Margarita
Tequila és citrusok.

Cosmopolitan
Vodka és afonya.

Pina Colada
Rum, kékusz és ananasz.

Vodka soda
Vodka, sz6da és lime.
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Panyolai palinkak
Kézmives gytimolcsparlatok a szatmari tajbol.

Grey Goose vodka
Selymes, tiszta prémium francia vodka.

Bumbu The Original
Karibi prémium rum egzotikus, fliszeres jegyekkel.

Cazcabel Blanco tequila
100% kék agavé friss, citrusos izvilaggal.

Baileys
Lagy ir krémlikér tejszinnel és whiskyvel.

) Jagermeister
Erlelt gyogynovénylikor.

Zwack Unicum
Gyogynovenylikér aszahordos jegyekkel.



részletek
az italcsomagokrol

Italcsomag ara 7.500 Ft/ f6

Italcsomag cocktails ara 4.000 Ft/f6
A koktéllaprol harom kedvencet valaszthattok, melyeket egész este
korlatlanul fogyaszthattok.

Italcsomag shots ara 5.500 Ft/f6
A toményitalokbol harom kedvencet valaszthattok, melyeket egész este
korlatlanul fogyaszthattok.
A vendégvarasra készitett italokat a vendégek érkezésétdl szamitott 3 6ran
keresztiil kinaljuk korlatlan fogyasztassal. Ez id6 alatt kizarolag a
vendégvaro kinalatban feltiintetett italok felszolgalasara van lehet6ségiink.

A ceremonia idejére az itallapon feltiintetett pezsgdket biztositjuk.

Az italpultot kozvetlenil a ceremoénia végét kovetden nyitjuk meg, és a
rendezvény végéig korlatlan italfogyasztast biztositunk.

A csomag ara a teljes kora eszkodzkészlet hasznalatat is tartalmazza.

A rendezvényen részt vevo 0-10 éves gyermekek utan nem szamitunk fel
dijat.

A rendezvényen részt vevo szolgaltatok szamara alkoholmentes italokat
biztositunk, melyek fogyasztasaért kiilon dijat nem szamitunk fel.
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Phpulnervernt

Szamunkra a mindség az alap, ezért killondsen fontos, hogy megbizhato,
gondosan kivalasztott partnereinkkel dolgozzunk egytitt. Az 6
szenvedélyiik és szakértelmiik teszi lehet6vé, hogy mindig friss, kivald
alapanyagokbol készithessiik el fogasainkat.

Halasak vagyunk ezért a kozos munkaért, hiszen egytitt teremthetjiik
meg a vendégeink szdmara az igazi élményt.
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Feco6 a mi megbizhato6 piacosunk, aki mindig a legfrissebb
zoldségeket és husokat hozza el nekiink. Gondos
odafigyelésével és lelkes hozzaallasaval biztositja, hogy
alapanyagaink mindig a legjobb min6ségben érkezzenek a
konyhankba.

"




Spaidiiss st

Ricsi és Timi sajat mini tehenészetiikbol érkezo friss tejébdl készitik
szamunkra a tejtermékeket, igy minden sajtkiilonlegességiik a legjobb
min6ségu, természetes alapanyagokbdl sziiletik. Legyen szo lagy,
krémes inyencségrol vagy karakteresebb, érlelt sajtrol, minden
darabban érezhet6 a kézmives szenvedély, amely igazan
killonlegessé teszi az asztalt.
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I'L_ DINNER & MORE
+36 30 659 92 60
pikanteriacatering@gmail.com
www.pikanteriacatering.com

2026-2027.
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